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CARTA DE VINOS - Restaurante Rice Factory

 

ESPUMOSOS 

España 

• D.O. Cava 

o Bodega Rimarts: 

▪ 24 reserva, Brut Nature (Macabeo, Xarel-lo, Parellada)   22€ 

▪ Chardonnay G. Reserva Brut Nature (Chardonnay)  32€ 

o Bodega Alta Alella: 

▪ Laieta G. Reserva, Brut Nature (Xarel-lo, Chardonnay, P.Noir) 35€ 

▪ Laieta Rosado G. Reserva, Brut Nature (Monastrell)  36€ 

o Bodega L’Origan: 

▪ L’O, G. Reserva, Brut Nature (Macabeo, Xarel-lo, Parellada) 37€ 

• Corpinnat 

o Bodega AT Roca: 

▪ Rosat Reserva, Brut Nature (Garnacha, Macabeo)  29€ 

▪ Pedregar Gran Reserva, Brut Nature (Garnacha, Macabeo) 35€ 

Francia 

• Champagne 

o Maison Louis Roederer: 

▪ Collection 245 (Chardonnay, Pinot Noir, Meunier)  76€ 

o Maison Delamotte: 

▪ Brut (Chardonnay, Pinot Noir, Meunier)    61€ 

o Paul Bara: 

▪ Brut Reserve (Pinot Noir, Chardonnay)    64€ 

▪  

o Fluteau: 

▪ Blanc de Blancs (Chardonnay)     58€ 

o Legras: 

▪ Blanc de Blancs (Chardonnay)     60€ 

 

 

Italia 

• Moscato Spumante del Piamonte 

o Bodega Arione: Arione Moscato espumoso (Moscatel)  20€ 
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BLANCOS  

España 

• D.O. Bizkaiko Txakolina 

o Bodega E-Gala: 

▪ Txakoli E-Gala (Hondarrabi Zuri Zerratie, Riesling)  22€ 

o Bodega Itsasmendi: 

▪ Itsasmendi ADOS (H. Zuri, H. Zuri Zerratie)   23€ 

▪ Itsasmendi 7 (Hondarrabi Zuri Zerratie, Riesling, H. Zuri) 24€ 

▪ Itsasmendi PARADISUAK LEIOA (Hondarrabi Zuri)  30€ 

▪ Itsasmendi PARADISUAK MORGA (Hondarrabi Zuri)  30€ 

▪ Itsasmendi ARTIZAR (Hondarrabi Zuri)    52€ 

 

• D.O. Catalunya 

o Bodega Ca N’Estruc: 

▪ L’equilibrista blanc (Xarel-lo)     27€ 

 

• D.O. Ribeira Sacra 

o Dominio do Bibei: 

▪ LaPola (Godello)       34€ 

 

• D.O. Ribeiro 

o Dominio Do Bibei: 

▪ LaLume (Treixadura)      28€ 

o Bodega Coto de Gomáriz: 

▪ The Flower and the bee (Treixadura)    25€ 

 

• D.O. Rías Baixas 

o Iria Otero: 

▪ Sal (Albariño)       23€ 

o Angel Sequeiros: 

▪ Lías (Albariño)       40€ 

o Uvas Felices & Zarate: 

▪ El jardín de Lucia (Albariño)     27€ 
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• D.O. Rueda 

o Uvas Felices: 

▪ El Perro Verde (Verdejo)      22€ 

o Bodega Vinisimo: 

▪ Pecholiebre (Verdejo)      21€ 

 

• D.O.Ca. Rioja 

o Bodegas Tierra La Bastida: 

▪ Tierra Blanco (Viura, Garnacha Blanca, Malvasía)  21€ 

o Creaciones Exeo: 

▪ Cifras Blanco (Garnacha Blanca)     27€ 

o Oliviere Riviere: 

▪ Le Blanc (Garnacha Blanca)     38€ 

o Bodega Javier San Pedro Ortega: 

▪ Las levantadas (Tempranillo blanco, Viura)   21€ 

o Bodega Abel Mendoza: 

▪ Malvasía Fermentado en Barrica (Malvasía)   37€ 

o Bodega Bilhar: 

▪ Phinca Hapa, Blanco (Viura, Garnacha Blanca, Malvasía) 38€ 

 

• D.O. Vinos de Madrid 

o Uvas Felices & Comando G: 

▪ El Hombre Bala (Albillo Real)     31€ 

 

• D.O. Ca. Priorat 

o Terroir al Limit: 

▪ Historic Blanc (Garnacha blanca, Macabeo)             34€ 

 

• D.O. Ribera del Guadiana 

o Pago De Balancines: 

▪ Blanco Fermentado en Barrica (Viura)    21€ 

 

• D.O. Valdeorras 

o Bodega Joaquín Rebolledo 

▪ Blanco (Godello)       23€ 

 

• D.O. Ycoden Daute Isora 

o Borja Pérez Viticultor: 

▪ Artífice (Listan Blanco)      33€ 
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• Vino de la Tierra de Álava 

o Bodega Artadi:  

▪ Viñas de Gain Blanco (Viura)     40€ 

 

• Vino de la Tierra de Castilla y Leon 

o Bodega Menade: 

▪ Ecológico (Verdejo)       21€ 

• Vino de la tierra de Castilla 

o Bodega Marisol Rubio: 

▪ Cipma 1 (Pedro Ximénez)      27€ 

• Vino de pago D.O.P. 

o Pago Finca Elez: 

▪ Blanco Lías (Chardonnay)      25€ 

 

Francia 

• Ardeche IGP 

o Louis Latour: 

▪ Ardeche (Chardonnay)      21€ 

Argentina 

• Valle de Uco 

o Bodega Zuccardi: 

▪ Q Chardonnay (Chardonnay)     28€ 

 

 

ROSADOS  

España 

• D.O. Ca. Rioja 

o Bodega Valenciso: 

▪ Rosado (Tempranillo)      24€ 

 

• D.O. Navarra 

o Bodegas Artazu: 

▪ Artazuri (Garnacha)       20€ 
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TINTOS  

España 

• D.O. Bierzo 

o Bodegas Cesar Márquez: 

▪ Parajes (Mencía, Alicante Bouschet, Otras)   25€ 

o Bodega y Viñedos Raul Pérez: 

▪ Ultreia Saint Jacques (Mencía)     25€ 

 

• D.O. Jumilla 

o Bodega Juan Gil: 

▪ 4 meses (Monastrell)      23€ 

▪ 12 meses (Monastrell)      28€ 

 

• D.O. León 

o Bodegas Prieto Pariente: 

▪ Viñedos de La Provincia (Garnacha, Tempranillo)  21€ 

 

• D.O. Madrid 

o Uvas Felices & Comando G: 

▪ El Hombre Bala (Garnacha)     33€ 

 

 

• D.O. Ribeira Sacra 

o Uvas Felices & Eulogio Pomares: 

▪ Paxaro Tolo (Mencía)      34€ 

• D.O. Ca. Rioja 

o Bodega Tierra La Bastida: 

▪ Tierra Crianza (Tempranillo)     21€ 

▪ Enfudrecido (Garnacha blanca, Graciano, Tempranillo, 

Garnacha tinta)       46€ 

o Producciones Exeo: 

▪ Cifras (Garnacha)       29€ 

o Bodegas Javier Sanpedro Ortega: 

▪ Nunca Jamás (Tempranillo)     24€ 

o Bodega Palacios Remondo: 

▪ Finca La Montesa (Garnacha, Otras)    26€ 
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• D.O. Ribera del Duero 

o Bodega Convento de San Francisco: 

▪ 1er Año (Tempranillo)      20€ 

▪ Crianza (Tempranillo)      29€ 

o Bodegas La Horra: 

▪ Corimbo (Tempranillo)      33€ 

o Bodegas Uvas Felices & Juan Carlos Vizcarra: 

▪ Venta las Vacas (Tempranillo)     27€ 

 

• D.O. Ca. Priorat 

o Bodegas Álvaro Palacios: 

▪ Camins del Priorat (Garnacha, Cariñena, Syrah, Merlot…) 37€ 

 

• Vino de la Tierra de Álava 

o Bodegas Artadi:  

▪ Viñas de Gain (Tempranillo)     44€ 

 

• Vino de La Tierra de Extremadura 

o Bodegas Habla: 

▪ Habla del Silencio (Syrah, C. Sauvignon, Tempranillo)  28€ 

 

• Vino de la Tierra de Castilla Y Leon 

o Bodegas Mauro: 

▪ Mauro (Tempranillo, Syrah, C. Sauvignon, Graciano)  62€ 

 

 

VINOS DULCES Y GENEROSOS 

España 

• D.O. Bizkaiko Txakolina 

o Bodega Itsasmendi:  

▪ Urezti V. Tardía, (Hondarrabi Zuri) 0,375l              8,00€/24€ 

• D.O. Navarra 

o Bodegas Ochoa: 

▪ Vendimia tardía (Moscatel)0,50l       5,50/21€ 

• D.O. Montilla Moriles   

o Bodegas Toro Albalá: 

▪ Don PX (pedro Ximénez)0,75l                 4,50/27€ 
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